Calibre : filet de mérou de
80-120g

Ingrédients : filet de mérou,
sans peau, sans arrétes,
chapelure

Préts a Frire - Filets de Mérou Panés

Description :

Nom scientifique : Plectorhynchus mediterraneus
Zone de capture : péché en Atlantique (21 au 25)
Origine : Tan Tan - Maroc

Packaging :
Conditionnement : filets dans un sachet de 6kg avec/sans séparation
Colisage : +/- 60 piéces dans un carton blanc imprimé avec double ondulation

Conservation :

DLC : date de fabrication +24 mois

N° d'agrément sanitaire : 1425

Lieu de mise a disposition : Tan Tan - Maroc

Guide de préparation : sans décongeler, bien chauffer I'huile, frire jusqu'a obtenir
une couleur dorée



